
Menu  SEPTEMBRE 
Semaine du 31 / 08 / 2026 au 04 / 09 / 2026

Lundi
31 / 08 / 2026

Mardi
01 / 09 / 2026

Mercredi 02 /
09 / 2026

Jeudi
03 / 09 / 2026

Vendredi
04 / 09 / 2026

- Concombre
vinaigrette 
 Présence : moutarde,
sulfites.
 Trace : 

-Carottes vichy 

-Gratin de poisson 

-Fromage frais portion

- FRUIT

-Pilon de poulet grillé

-Gratin de courgettes

- Salade composée
avec du haricot rouge.
 Présence : moutarde,
sulfites.
 Trace : 

-YAOURT FERMIER 

-Raviolis épinard et
fromage
 Présence : 
lait.
 Trace : 

 

- Tomates vinaigrette
 Présence : moutarde,
sulfites.
 Trace : 

- FRUIT

- Saucisson sec 

-Paupiette de veau
sauce tomate 
 Présence : gluten, oeufs,
arachide, soja, lait, sulfites.  
Trace : aucun

-Gratin de choux fleur
Présence : lait.
Trace : gluten.

Présence : lait.
Trace : aucun

aucun

Présence : poisson,lait.
Trace : crustaces.

Présence : lait.
Trace : gluten.

Présence : aucun
Trace : aucun

Présence : aucun
Trace : aucun

aucun

Présence : lait.
Trace : aucun

aucun

gluten,oeufs,

aucun

Présence : aucun
Trace : aucun

Présence : gluten, lait.
Trace : oeufs.

Présence : gluten, lait.
Trace : aucun

Le fait maison avant tout ! Pour garantir des repas frais et de qualité, certains plats
peuvent être remplacés au besoin.

Label  Rouge Local Fait Maison Bio
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