N

Rillette

Salade verte & .. 14)(1)(6)
fromage

o

~

Blanquette de @
éllnde vV

Chili sin carne _
CarOttes N o

Fruit de saison

Fromage blanc

-

- Y g
7 = "y 3 - o
TN AP . i
b S PAE AT A PR L o o SOE Wan, By il \ti- N\ Ve R o
ol i A f.‘i -'-J':' y Y iy g e H_ih.y %‘. nu.:? Al Yo )
o i, . - s L o o W it d i iy f
S P ARNE AT . R\ RET L L SN
T W e I-. i - i P a % ¥ 1_‘--_ '\', 4 L ” _-““. ,|1. £
1‘-:-' ] il v ¢.~"- o ¥ "‘m "-k‘ J‘_"}IFI"_‘;‘AI*T& I f;-ﬂr ‘\_:...: "-_. ‘f v* ¢ 4 "."
RNy o ¥ 2 - s 'p,w..ﬁt e 1 & VY LU N o, AL Y e
A My o 5 - 1 |1‘ o' Ly AN - b ¢ f% . r KK s Iy
i'c“lﬁ}”x:;" s Nl e ]
Jb‘ - ) 1] ﬂ;‘}.1 “_.

B
AR h A T 2 I y \ .t ] ;t AU A Py el
K J ) ' Sut B o =] m A al ﬁ | -4 J-f'“tlh .._;_ { '1'5 \ s W P
LJ:-—- TP ‘~ R i ¥ =Y ’ iy i 5 AN ! g g _“....__ ol ¥ ;_1%“_:.\' '-.
et 3 I ‘te lﬁ A & \ Pk I 5 - F T ‘\! oA v_(' d
. i » - i = -,1

> ; o v . { L NPR A 4 3
‘.\ ‘i. g 4-1 i-' ':. .l “ 1"‘ j?;x ’:“1 @ ‘v‘.‘v \‘ t&‘ i
_i'-‘ ‘\-1 4 A% ! A ¢ T = pi R ?’ ‘I 5 "I,,‘.; '-u-
EASAY S AL ke EO R

Veloute .. alade croquante . (17) (%)

Lasagnes de _

boeuf aux o Roti de porc . ¢
légumes Y era
;,: f ;'._!J .: ,r:._] { ° ~ |
e Gratin de pates _ (4)(6)
Fromage R

L ity Fruit de saison

I\' ot
- "IJ:. J.l
A
e O o i
0 I N .
— Wl oy 3 9 s
PA i i o7 b a_‘i:" .f,'ﬂ NG AL 2L LT g T, £, 5 & L ALl AN N YR
Lj\ﬂ' $ e b LS . ffqﬁ'?‘a ?’:m' P‘_":‘a | A e e R gt L WA }; * ¢ * ' o = :1: J-‘!
i o ' P e e TR s M- - - o of 4 A |
% R *FL ¥ -l,_’l"'.f" lr:*Fl‘?" o ':-;_- N T e y - = , . ﬁ' b - !.'
: ] Yy 08T « e Tl AR ' : ' T e 1
" | Ty P : et W yr b {)" \ 3
v gy L \ N p ¢ Py 9 i
“J o » i, Y TV oWl i -I".'I F‘-‘ :
p ail's ik ¥on ff h i
! £ _ 6 ‘o I‘_ v -] \
1) f - yoaT e re
! L e e TS ETN T C-ad G ot e BV MRS S
A .'!-_ & 3 z ‘i I > '8 . "\\_-fﬁ'.,'." ¥ ‘I{l'- Kl _J_.*- &g g ‘; .
F :1-
: OeUfs e
vjz, I @ @ —
ayonnaise - -
~
'3
I X
& e,

Poéléee de
legumes -

Cheesecake . (6) (%)

i i |
"art- ";_,_‘_' ..t

.-\rl'r,j -V

4 3 '] -. { - | | l_,.-",rf' . el 4 i
¥ . | ! i e e M . o ¥ o ".', "_ !:J. ;i"' -~ -Ts e ! "Tﬁi
Menus realisés par une diéteticienne diplomee
Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements.

1) Arachide (2) Céleri (3) Crustacés (4) Gluten (5) Fruit & coque (6) Lait (7) Lupin (8) Oeufs (9) Poisson 10 Mollusque 1) Moutarde 12 Sésame (13 Soja 1% Sulfites
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vinaigrette & crudites -
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Emincé de poulet réti -
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Salade composée 14)(11) - Soupe de

' légumes ~
Saute de porc _.
Oeufs durs ala(é) .
Purée de panais & PDT _ florentine
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Salade duo de 14 (11) (6)
crudites &
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Menus realisés par une diéteticienne diplomee
Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements.

1) Arachide (2) Céleri (3) Crustacés (4) Gluten (5) Fruit 4 coque (€) Lait (7)Lupin (8) Oeufs (9) Poisson 10 Mollusque 1) Moutarde 12 Sésame (13 Soja 14) Sulfites



